SUCURSAL ACEITERA

TAPES PER COMPARTIR
Patates braves Sucursal 6,50 Amanida russa 6,80
Bomba Sucursal 5,80 Gilda Sucursal 3,10
Croqueto XL de pollastre rostit 3,80 Gilda classica 2,80
Croqueta de galta 2,80 Gilda vegana 2,90
Pernil ibéric Juan Manuel 18 Matrimoni 3,50
Cecina d’Angus fumada 17,50 Banderilla de formatge picant 3,40
Seleccio de 5 formatges (Francga)17,50 Banderilla de Ipop 3,60
Calamars a I’andalusa 15,50 Formatge en oli 1 olives
Torreznos de Soria amb mel envinagrades 6,50
1 ratlladura de taronja 8,50 Pebrots picants farcits de formatge 5,60

Anxoves del Cantabric doble 00 (4 u.) 10,40
Seitons (6 filets) 8,40
Torrada d’anxova, stracciatella 1 festuc 5

Coca de vidre amb tomaquet 3,80

Brioix de galta 13,50
(maionesa de chipotle, ceba en dues textures)
Biquini trufat 11,50

ELS NOSTRES OUS

Ous trencats amb pernil 15,50
Truita de patata 1 ceba 8,50
Truita oberta amb sobrassada 1 formatge brie 13,50
Truita de patata i ceba trufada 12
Trencat de carxofes, ou a baixa temp. 1 oli de tofona 14,50

Tots els nostres productes son de km 0, procedents del nostre hort Suplement de terrassa 10%

Per al tema dels al-lérgens, pregunteu al nostre personal



SUCURSAL ACEITERA

DE L’HORT A LA TAULA

Tomaquet de Barbastre 14
(vinagreta de fruits secs amb sucre de canya, créme fraiche 1 ruca)
Carbassa rostida and farigola, pico de gallo i crema agra 9.50
Verdures fregides amb kimchi i ametlles 4,50
Burrata amb tomaquet cherry, pesto de festuc 1 alfabrega 15
Amanida de tomaquet amb ventresca 1 taperes grosses 13
Alberginia a la flama amb salsa teriyaki 13,80
(puré d’api-rave, ceba envinagrada, parmesa 1 microbrots)

TERRA I MAR
CARNS PEIXOS
. o , Pop a la mallorquina 25
Entranya de vedella amb chimichurri 20 Tartar de salmé 14.50
Mandonguilles amb bolets de temporada 9.50 Gambes a I’all 15,’50 \
Jacoderibeye 16 Ceviche de corballi”
\Ddus-de filet-amb salsa Café de Paris 24,50 aiguachile d’albercoc 17,50

|« Steak tartar «tallat a ganivety 22
Canelo de rostit amb beixamel d’herbes,
salsa de vedella 1 moniato 17

Guarnicio:
Patates fregides
3,80

PER ACABAR

Pastis de formatge casola 7
Cremos de festuc 8
Tiramist amb gelat de cafe 1 carquinyolis 6,50
Flam cremo6s amb nata 6,50
Pa amb xocolata, oli 1 sal 6,50
Tofones de xocolata 1,80 u.

Tots els nostres productes son de km 0, procedents del nostre hort Suplement de terrassa 10%

Per al tema dels al-lérgens, pregunteu al nostre personal
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